Trufle Czekoladowe

Witamy WRZESIEN !

Dzisiaj mam dla Was najbardziej maniaczkowy przepis jaki tylko
moze by¢ <3

A sg to przepyszne czekoladowe trufle. Proste w przygotowaniu

a bardzo wykwintne, idealne do udekorowania stotu jako piekny

deser.
Mozemy je dodawa¢ do lodow waniliowych czy po prostu do kawy
I
Nie sg tak mato kaloryczne, wrecz przeciwnie.
ALE ALE ALE czego my nie zrobimy dla kawatka stodyczy i

czekolady.

Z resztg od jednego czy dwdch trufli nikt jeszcze nie utyt!

Pierwsze swoje trufle wykonatam z przepisu Anny Stermach, ale
moje trufle beda wymagaty od Was uzycia innego rodzaju
herbatnikéw. Ja uwielbiam ciastka korzenne wedtug mnie te
najbardziej trafiajg do moich kubkéw smakowych! <3
Oczywiscie to nie jest wymdg, bawcie sie przepisami
i prébujcie réznych odmian ciastek maslanych ! <3

W KUCHNI NIE MA NUDY !

TRUFLE

Sktadniki:

2 tabliczki czekolady (mleczka i gorzka)
2 serki mascarpone
100 g ciasteczek jakie tylko lubicie


https://wszystkomaniaczka.pl/trufle/

Zaczynamy:

Czekolade rozpuszczamy w kagpieli wodnej.
Odstawiamy na bok aby ostygta, co jakis$ czas mieszajac.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2014/09/podpisaneskladniki1.jpg

Gdy czekolada jest ostudzona, ale nadal ptynna mieszamy
ja doktadnie z serkiem i pokruszonymi ciastkami.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2014/09/podpisanerozpuszcanie.jpg

Taka mase wstawiamy do loddéwki aby zgestniata i tatwiej nam
byto formowa¢ kulki.
Ja wstawiam na 10 minut i formutuje kulki z gdérnej
(najtwardszej masy) i gdy dochodze do tej kleistej ponownie
wsadzam do loddéwki aby sie schtodzita.
Z takiej masy rekoma robie kuleczki po czym obtaczam je w
kakao lub w ptatkach kokosowych <3


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2014/09/podpisanemieszamy.jpg

Takie gotowe kuleczki uktadam na talerzu i scht*adzam w loddéwce
do czasu podania:)

SMACZNEGO !!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2014/09/podpisanekuleczki.jpg
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