Tarta z jabtkami

To co wiekszo$C¢ z nas najlepiej pamieta z dziecinstwa to w
wiekszosci babcine przetwory, Swieze mleko od krowy i cudowny
zapach rozchodzacy sie po domu. Swierzy zapach pieczonych
jabtek z cynamonem, pyszne ciasto.. Zawsze wyglgdato tak samo!
Teraz mamy mnéstwo wariacji zwigzanych z tzw. “szarlotkami”.
Kazdy robi jak lubi ! Czasem ciasto kruche, czasem pét-kruche,
czasem posypane kruszonkg, czasem samg bezg, albo w ogdle bez
zadnej géry, a tu juz wkrada nam sie tarta <3 Kruchy spdd ..
mniam ! Troszke dzemu brzoskwiniowego i masa jabtek <3 Nie ma
co gada¢ ! ZABIERAJMY SIE ZA PIECZENIE..

TARTA Z JABtKAMI

Przelicznik kulinarny

1 szklanka = 1509 -
Maka pszenna (biata) >Z az;zg g 1 tyzka = 10g

Sktadniki:

150 g masta
1 zé6ttko
50 g cukru pudru
200 g maki
2 tyzki smietany
1/2 stoika dzemu brzoskwiniowego
5 Srednich jabtek



https://wszystkomaniaczka.pl/tarta-z-jablkami-troszke-od-siebie/

Zaczynamy:

Z maki, cukru, zottka, miekkiego (ale nie cieptego) masta i
Smietany wyrabiamy ciasto.
Schtadzamy przez 30 minut w lodéwce.
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Ciasto wyktadamy na forme do tarty (najlepiej z wycigganym
dnem) ,
doktadnie wylepiamy boki i dno. Nozem robimy mate dziurki.
Ciasto wktadamy na 30 minut do loddwki.
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Ciasto smarujemy dzemem i uktadamy obrane i pokrojone w
plasterki jabtka.
Pieczemy w temp. 200*C przez okoto 25 minut.
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SMACZNEGO
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