Ciasto czekoladowo-kokosowe

Wrzucam tez przepis mojego eksperymentu z mlekiem kokosowym.
0t6z nigdzie nie mogtam znalezZ¢ czegos ciekawego z tym
sktadnikiem wiec
postanowitam sie pobawic¢ i stworzy¢ co$ nowego. Jak zwykle
prosto pysznie i NA TEMAT ! Czasem po prostu mamy ochote sie
pobawi¢ w kuchni i stworzy¢ co$ pysznego, tak tez byto tym
razem []

Cos czekoladowo-kokosowe

Przelicznik kulinarny

Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14q
Maka pszenna 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10
(biata) = Y g yzia = 199

Sktadniki na mata okragta blaszke:
100g cukru
1 *yzeczka proszku do pieczenia
3/4 szklanki magki
2 jajka
100 g masta
Opakowanie cukru wanilinowego.
P61t tabliczki czekolady
3/4 szklanki mleka kokosowego
( powinnam dodac¢ tez widrki kokosowe, ale takowych nie
posiadatam )
Mozecie wsadzi¢ spokojnie z pét szklanki.



https://wszystkomaniaczka.pl/second-way-station/

Zaczynamy:

Masto ucieramy z cukrem, po czym dodajemy jajka,
mleko kokosowe, magke ( zmieszang z proszkiem i cukrem
wanilinowym) .

Dalej miksujemy, az powstanie ptynna masa.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/07/maslocukierjajka-down-side.jpg

Powstatg mase dzielimy na dwie czeSci.
Do jednej dodajemy roztopiong czekolade.
Do drugiej, ja ( gdybym miata ) dodatabym widrki kokosowe.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/07/mix1.jpg

Teraz kolejnos¢ z jaka wlejecie masy do ( wysmarowanej mastem

1 osypanej butkag tartg ) blaszki zalezy od Was. Ja nastepnym

razem zrobitabym na odwrét. Na spod databym mase czekoladowa,
a na gore gtdéwnego bohatera czyli kokos.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/07/dzielimy1.jpg

Wktadamy do nagrzanego do 170° C piekarnika na 40-60 minut

Podajemy posypane cukrem pudrem z pyszng kawusig.

MNIAM

SMACZNEGO !'!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/07/wformie1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/07/DSC_67611.jpg

