Satatka z orzechami 1 kulkami
Z 4 serow

Szukajac dania na romantyczng kolacje, musimy pamietac, aby
nie serwowac¢ nic ciezkiego. Musimy wiedzieé, ze po takiej
kolacji mamy czu¢ sie lekko.

Po kolacji przeciez czas na pyszny deser, ktéry gdzies musimy
zmiescic¢ ! Dlatego dzisiaj przedstawiam Wam przepis na pysznag
i wykwintng satatke. Musze tylko dodad¢, ze nie jest to satatka
dla kazdego. Ja kiedys$ nawet bym jej nie powagchata, nawet nie
chciatam patrze¢ na ser gorgonzola. Aletoczyto, ze ten
“Smierdzgcy” ser stal sie czyms co dodaje do satatek, sosow
czy nawet pizzy i musze przyznal, ze naprawde go uwielbiam !
Ale jesli go nie lubicie to po prostu pomincie ten sktadnik.

Satatka bardzo tadnie sie prezentuje, a robi sie jg banalnie!
Wszystko to dzieki kuleczkom z 4 seréw, ktére po wymieszaniu
formuje sie w kulki i obtacza w np. ziotach, stodkiej Llub
ostrej papryce czy pokrojonych orzechach. Wszystko robi sie
bardzo szybko, ale nie zostawiajmy tego na ostatnig chwile.
Lepiej przygotowad¢ kulki na godzine lub nawet dwie i zostawid
je w lodéwce i wyszykowal sie na kolacje, beda twardsze i
zachowajg swéj ksztatt.

Satatka z orzechami i kulkami z 4 serow

Sktadniki na kulki:

50 g sera Ricotta
(mozna go znalez¢ w lidlu, ale mozecie uzy¢ w zamian zwyktego
sera biatego)
50 g sera zéttego (startego)
50 g sera gorgonzola (lub blue cheese — lidl lub biedronka)
50 g sera feta
+ jako posypka
posiekane orzechy wtoskie, stodka papryka mielona, Swieze
ziota lub jedna z nich
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Wykonanie:

W matej misce zwyczajnie mieszamy doktadnie wszystkie rodzaje
serdow. Mozecie dosoli¢ i dopieprzy¢ jesli lubicie. Feta sama w
sobie jest stona wiec jak dla mnie nie trzeba.

Takag mase mozemy wtozy¢ na 15 do 30 minut do loddéwki,
aby tatwiej formutowato sie kulki.
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Z masy robimy kulki. Wedle uznania. Mozecie zrobi¢ wiecej
matych lub mniej duzych!
Tworzcie! Moze nawet uda sie zrobié¢ SERDUSZKA <3
Kulki obtaczamy w wybranej lub po prostu w 3 posypkach.
Ktadziemy na talerzu i wstawiamy do lodéwki do czasu
przygotowania satatki.
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Gdy nasze kulki sie chtodzg czas na przygotowanie dressingu:

Sktadniki:
2 tyzki oliwy z oliwek
2 tyzki soku z cytryny
1 Xyzeczka miodu
1 posiekany zgbek czosnku
mata garstka orzechéw wtoskich, réwniez posiekanych
so6l i pieprz do smaku

Oczywiscie do tego wszystkiego satata, moze by¢ rzymska,
albo zwyczajnie mix satat.
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Wszystkie sktadniki doktadnie mieszamy.
Polewamy posiekang satate i uktadami na niej nasze kulki
serowe.
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SMACZNEGO KOCHANI '!'!!
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