Szarlotka/ kruche ciliasto z
jabtkami z patelni

Na wstepie chciatabym Was przeprosi¢ za to, ze maniaczka
znikneta z bloga na tak d*ugo..
Dla mnie by*o to bardzo, ale to bardzo trudne. Wytrzymad te
dwa tygodnie bez pieczenia grrrrr..
Dzisiaj koo 11 lezgc juz w pizamce w *6zku wpadt mi do gtowy
pomyst,
jak to zwykle maniaczkowe pomysty wpadajg mi do *epka w nocy..
Musiatam co$ upiec.
Dzisiaj na $niadanko zjadtam pyszna granole z jogurcikiem <3

Ale ale ale.. Musze zwali¢ to wszystko na tg nieszczesng
mature.

Niestety stwierdzam, ze mimo naprawde porzadnych
przygotowan matura zaskoczyta cholernie, niestety bardzo
niepozytywnie.

Jakim$ dziwnym trafem kazda matura jakag juz pisatam byta dla
mnie niesamowicie trudna. Co wiecej, mimo ilosSci zadan i
ksigzek ktore przerobitam
np. z angielskiego miatam duze problemy.

Oczywiscie w opowiadaniu rozpisatam sie tak, ze musiatam
skreslic¢ caty jeden akapit.

Jesli chodzi o stuchanie, nie miatam probleméw, ale mato czasu
zostato na czytanie..

W ogble sie nie wyrobitam. Przeptakatam caty nastepny dzien.
Polski mam nadzieje, zdam. Matura rozszerzona z matematyki.. ha

ha ha []
Nie powiem nic. Na szczeScie troszke czasu zostato mi do
geografii..
Ale po tym wszystkim to na prawde nie wiem czego sie
spodziewacd.

Wrzuce Wam nawet pare zdjec mojego pokoju..
Mam nadzieje, ze to wszystko nie pdjdzie gdzie$ w las..
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Jesli chodzi o co$ co dla Was dzisiaj przygotowatam,
jest to przepyszny placek w sam raz na niedzielne
podwieczorki.

Jakis$ czas temu, gdy moja mamcia wrdcita z urodzinowej
imprezy u znajomych przyniosta pyszny placek z rabarbarem..
Ogarneta od swojej kolezanki przepis, ale ja postanowitam
zrobic
cos podobnego, ale =z jabtkami. Wyszto co$ a’la szarlotka na
kruchym ciescie.

Mam nadzieje, ze Wam posmakuje.

Kruche ciasto z jabtkami z patelni

Przelicznik kulinarny
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Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14gq

Maka pszenna

(biata) 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g

Sktadniki:

1/2 szklanki cukru
(przyda sie jeszcze z 3 tyzki do masy jabtkowej jesli jablka
sg kwasne)
3 szklanki maki
4 jajka (zo6ttka oddzielone od biatek)
2 tyzeczki proszku do pieczenia

250 g miekkiego masta

7 jabtek
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Zaczynamy:

Na poczatku zagniatamy kruche ciasto.Mozna wszystko zrobi¢ w
malakserze, ale tez i recznie. Zaczynamy od (jak ja to méwie)
“podziabdziania” masta z maka.

Potem dodajemy mgke,cukier, proszek do pieczenia
oraz 4 z6xtka i zagniatamy ciasto
Wszystko dzielimy na dwie (nierdéwne) czesci. Wktadamy do
lodéwki na 30 minut. Jedna czes¢ wieksza na spdd oraz czes¢
mniejsza na kruszonke.



W czasie gdy ciasto chtodzi sie w loddéwce przygotowujemy mase
jabtkowq.

Jabtuszka obieramy i $cieramy na tarce.
Przektadamy je na patelnie posypujemy cukrem, mozemy doprawid
cynamonem 1 tak smazymy je przez okoto 10/15 minut na matym
ogniu co jakis czas mieszajac,
aby sok odparowat.
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Gdy masa jabtkowa jest gotowa pozwalamy jej ostygngc.
Wiekszg cze$¢ ciasta uktadamy kawatkami na pokrytej papierem
blaszce
i ugniatamy, aby potaczyty sie w caty ptat.

Robimy dziureczki widelcem i wktadamy do piekarnika na 15/20

minut do 180*C.

W miedzy czasie ubijamy biatka ze szczyptg soli. Dodajemy
stopniowo szklanke cukru pudru,
na koAcu gdy piana jest juz gotowa dodajemy tyzeczke soku z
cytryny
oraz tyzeczke maki ziemniaczanej 1 delikatnie mieszamy juz
recznie.
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Gdy spéd jest juz ztocisty i troszeczke ochtong,
wyktadamy mase z jabtek, na jabtka ubite biatka

i Scieramy na tarce reszte kruchego ciasta.
Pieczemy przez okoto 20 minut na ztocisty kolor w 180*C.
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Ciasto podajemy wedle uznania. Ja lubie na ciepto z bitg
Smietang < 3

SMACZNEGO
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