Makaron Z krewetkami 1
czosnhkiem

A oto przepis na pyszny obiadek. Wiele ludzi boi sie jes¢
krewetki, ja tez kiedys batam sie
sprébowal tych jakze dziwnych stwordéw, ale ich smak jest
bardzo zblizony do smaku ryby.

W koficu to jedne z najpopularniejszych owocdw morza. Niestety
cena tego dania bedzie wieksza, bo za krewetki trzeba zaptacic
okolo 10 zt za 250 g .

Ale raz na jakis czas mozna pozwoli¢ sobie na taki rarytas. Z
resztg oprdécz krewetek nie ma nic drogiego w tym
przepisie.Bardzo proste przygotowanie, a efekt konicowy i smak
zwala z ndg.

Makaron z krewetkami

Sktadniki:
Opakowanie makaronu ( najlepiej kokardek )
500 g krewetek ( ja kupitam w Biedronce ,,Black Tiger " )
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Zaczynamy:

Krewetki przelewamy wrzatkiem i odrywamy tzn. uropody.
Odstawiamy do miski.

Na patelni rozgrzewamy oliwe z oliwek.
Wrzucamy przygotowane wczesniej krewetki i smazymy przez okoto
8 minut,
od czasu do czasu mieszajac.
Makaron gotujemy wedtug zaleceA na opakowaniu.
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Czosnek wyciskamy przez dusiciela i dodajemy do krewetek.
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Koperek drobno kroimy.
Ugotowany makaron dodajemy do patelni z krewetkami.
Po czym doprawiamy solg 1 pieprzem.
Na koncu w krewetkach laduje koperek.
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Catos¢ jeszcze chwilke smazymy.

SMACZNEGO
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