Domowe grzane wino

Kominek, sSwiece, dobry film czy romantyczna muzyka, nasz ukochany/a, aromatyczne
domowe grzane wino oraz pysznha, prosta i szybka przekgska. Obraz jak z filmu?
0t6z nie Kochani! Kazdy z nas moze zorganizowa¢ taki relaksujacy wieczér dla
siebie i dla osoby, ktérag kocha...Wystarczy poswieci¢ 5 minut na przygotowanie

przekaski. Wsadzi¢ ja do pieca na 15 minut, a w czasie jej pieczenia przygotowac

pysznego i aromatycznego grzanca, ktdéry fantastycznie rozpali Was i Wasze zmysty

a

Mam nadzieje, ze dzieki tym przepisom Wasz wspdélny wieczér bedzie tak cudowny,
Zze bedziecie chcieli powtarza¢ go cze$ciej. A moze nawet stanie sie Wasza

cotygodniowg tradycja?

Do dziexa!

Dzisiaj przygotowatam dla Was przepis na szybka i prosta przekaske
oraz przepis na aromatycznego grzanca.

Na oba przepisy bedziecie musieli poswieci¢ tylko 20 minut.

Przepis na domowe grzane wino

Sktadniki:

1 butelka czerwonego wina

( ja uzywam zawsze pot-wytrawnego, ale mozecie uzy¢ stodkiego i wtedy nie dodaje

sie juz cukru)

1 pomarancza

1 laska cynamonu lub 1 t*yzeczka cynamonu mielonego

L szklanki cukru


https://wszystkomaniaczka.pl/domowe-grzane-wino/

Wykonanie:

Pomarancze doktadnie myjemy i kroimy w plastry, mozemy je dodatkowo przekroic¢ na
pét. Wino wlewamy do garna, dodajemy cukier, cynamon, gozdziki oraz pokrojone
pomarancze. Wszystko podgrzewamy na matym ogniu przez okoto 10/15 minut, aby

wino przeszto zapachami i smakami.

Nie doprowadzamy do wrzenia!
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Mam nadzieje, ze skusicie sie na taki pomys%!
Wiecej dowiedziel mozecie sie oczywiscie u specjalistki w tym
fachu !

http://www.podroz-wedwoje.pl
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