Czekoladowo bananowa babka
Wielkanocha

Miat by¢ tylko mazurek i powtdrki do matury, ale wyszto jak
zwykle. Dzisiaj znowu po6t dnia spedzitam w kuchni.. <3 Rano
zaczetam zastanawial sie jak Maniaczka miataby nie dodacd

zadnej babki z okazji Swiat. Przeciez babka to ten
najbardziej kojarzony z Wielkanoca placek ! Dzisiaj juz
kolejny przepis, tym razem babka czekoladowo bananowa. Kto
nie lubi tego potaczenia ?? Przepis na tg babke jest cudowny,
babka *adnie rosnie, a ciasta jest wystarczajgco na dwie
babki. Pamietajcie tylko aby sprawdzi¢ wykataczka czy jest
upieczone dobrze w Srodku. Wystarczy wtozy¢ wykataczke w
najbardziej wyrosnietym miejscu

Babka czekoladowo-bananowa

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna
a(b;;£;) 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Olej 1 szklanka = 225¢g 1 tyzka = 14q
Cukier puder 1 szklanka = 1709 1 tyzka = 12¢

Sktadniki:

300 g magki
100 g kakao
2 tyzeczki proszku do pieczenia

1/2 tyzeczki sody

200 g cukru pudru
2 duze jaja

2 dojrzate banany

180 ml maslanki lub kefiru

120 ml oleju


https://wszystkomaniaczka.pl/czekoladowo-bananowa-babka-wielkanocna/
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Zaczynamy:

W duzej misce mieszamy mgke, kakao, proszek do pieczenia, sode
oraz cukier puder.
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W osobnej misce ugniatamy banany.
Nastepnie dodajemy jajka, olej oraz maslanke/kefir.
Wszystko doktadnie mieszamy.
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Do suchych sktadnikéw dodajemy mase bananowo-jajeczng i
doktadnie mieszamy.
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Gotowg mase przektadamy do formy na babke i wygtadzamy
wierzch.
Pieczemy przez okoto 1 godzine 10 minut w 180*C.
Tutaj po upieczeniu réwniez musimy da¢ ciastu troche czasu
ochtoniecie.
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Gdy ciasto jest juz chtodne oprészamy cukrem pudrem.
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