Ciasto marchewkowe

No i zaczety sie przygotowania do koncertu. W tym roku
bedziecie mieli okazje sprébowac¢ moich wypiekéw wtasnie
podczas koncertu charytatywnego ! []

Zakupy zrobione.. w nastepny weekend biore sie za
pieczenie.. Przede mng dobrych pare dni pieczenia. W koncu
musze upiec tych ciasteczek okoto 1000 []

Ciagle zastanawiam sie jakie?

Jes$li macie jakieS$ szczegdlne proshy-piszcie !!!

Ale mysle, ze bedg to ciasteczka owsiane, czekoladowe,
afganskie, z biata czekolada, moze migdatowe
(jesli zostanie mi troche wiecej funduszy).
Myslatam tez, zeby upiec dodatkowo muffinki bananowe i
marchewkowe.
Bardzo Was prosze pomézcie mi zdecydowac ! []
W koncu bedziecie je prdébowac i wspomagal akcje Miko%aj
A to jest chyba w tym wszystkim najwazniejsze.
0d razu apeluje tez do ucznidéw 1 lo, aby przynosili zabawki,
ktéore od dawna lezg na strychach, czy w pudtach w piwnicy []
NA PEWNO JAKIES DZIECIAKI USZCZESLIWIA !
A oto i produkty, ktére zakupitam wczoraj [J

Nie mogtam sie tez powstrzyma¢ i musiatam kupié sobie ten
cudowny fartuszek.. <3
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A teraz cos dla takomczuchéw na diecie i nie tylko !

Juz jest tak Swigtecznie..

Ciasto marchewkowe

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna

(biata) 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g

Cukier 1 szklanka = 240qg 1 tyzka = 14g

Olej 1 szklanka = 225¢g 1 tyzka = 14g
Sktadniki:

2 szklanki magki
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1,5 szklanki cukru
1 i 1/4 szklanki oleju
Miseczka bakalii
(mozecie uzy¢ wszystkiego, rodzynek, orzechow, suszonej
zurawiny...)
4 jajka
2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 tyzeczki sody
2 tyzeczki cynamonu
2 szklanki startej marchewki

Zaczynamy:

Do miski przesiewam suche sktadniki:
magke, sode, proszek oraz cynamon
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W osobnej misce miksuje biatka z odrobing soli.
Gdy piana zgestnieje powoli dodaje cukier, a nastepnie zo6%tka.
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Nastepnie do powstatej masy zaczynam dodawac¢ olej i suche
sktadniki.
Pamietajcie, ze nalezy robi¢ to stopniowo, tak zeby masa nie
opadta.
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Do takiej masy dodajemy pokrojone bakalie i
startg marchew. Delikatnie mieszamy.
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Gotowg mase przektadam do formy. W zalezno$ci od wielkosci..
mi jeszcze wystarczyto na zrobienie paru muffinek !
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Wktadamy do nagrzanego do 180*C piekarnika na 40 minut []
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Po upieczeniu opruszam ciasto cukrem pudrem.

SMACZNEGO !!!
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