Ciastka z biata czekolada

Ostatnio dosztam do wniosku, ze miesigc pazdziernik stanie sie
na blogu miesigcem ciasteczkowym 1 przypadkiem znalaztam w
internecie jakies informacje,
ze rzeczywiscie pazdziernik jest tzw.

, ,Cookie month” !

Mam nadzieje, ze w peini wszyscy to wykorzystamy i na naszych
stotach nie zabraknie czego$ przepysznego do schrupania []

Ciasteczka z biata czekolada

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna
a.(b;;gz) 1 szklanka = 150g - 1709 | 1 tyzka = 10g
Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14gq

Sktadniki:

2 szklanki magki
1/2 tyzeczka sody oczyszczonej
1 kostka masta
3/4 szklanki cukru
1 duze jajko
kilka kropli olejku waniliowego
(moze to byc¢ po prostu cukier wanilinowy)
250 g dobrej biatej czekolady pokrojonej w matg kosteczke
(ja uzytam kupionej w USA biatej czekolady
fenomenalnej firmy HERSHEY'’S )



https://wszystkomaniaczka.pl/ciastka-z-biala-czekolada/

Zaczynamy:

W misce mieszamy mgke z sodg (dodaje tez szczypte soli)


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/ciastakwla1.jpg

Nastepnie w wiekszej misce ucieramy masto z cukrem,
dodajemy jajka i olejek.
Gdy masa stanie sie gtadka dodajemy sktadniki suche.
MIKSU MIKSU MIKSU []


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/ciastaklwl21.jpg

Odkt*adamy mikser, wsypujemy kawatki czekolady i mieszamy, ale
juz tyzka.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/miskiii1.jpg

Naktadamy mase na blaszke z pergaminem w odstepach okoto 3 cm

( najwygodniej robi sie to mata tyzeczkg)
I wktadamy do wczes$niej nagrzanego piekarnika do 180*C



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/miskawla1.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/PAW_29831.jpg

Ciastka Pieczemy okoto 15-20 minut na ztociutki kolor.
Oczywiscie po upieczeniu dajemy im wystygna¢ na blaszce.

SMACZNEGO !!!



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/PAW_29891.jpg




