Pierozki z bordowkami

Wczoraj zrobilismy w domu pierwszego grilla. Wpadta tez
pewna (kontuzjowana) Rakieta i aby jg troszke
wykorzystaé¢, zagonitam jg do kuchni. Ogromna ilos¢ borowek
sprawita, ze nasz brzuszek zaczat wotac¢ o pierogi, a kto nie
lubi pierogéw? U mnie w zamrazalce zawsze znajdzie sie
przynajmniej 50 pierog6w na czarng godzine ! To takie nasze
danie na zabiegane dni. Wracajgc jednak do stodkiej wersji
tego babcinego dania mamy tutaj wielkie pole do popisu, mozemy
uzy¢ Sliwek, truskawek, malin czy tak jak ja jagdd, ktore
zdaty egzamin celujgco. Pamietajcie tylko by nie dodawal cukru
za szybko, dopiero przy sklejaniu pierogéw, aby owoce nie
puscity cukru, bo wtedy nie poradzimy sobie z formowaniem
pierozkoéw.

Pierozki z bordéwkami.
Przelicznik kulinarny

Mgka pszenna
(biata)

1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka 10g

Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14q

Sktadniki na 2 porcje pierogow:
250 g maki
1/2 szklanki wody
Bordéwki
Cukier



https://wszystkomaniaczka.pl/pierozki-z-borowkami/

Zaczynamy :

Make wysypujemy na blat, dodajemy wode. Ciasto bedzie sie
bardzo kleic,
ale z czasem zacznie *adnie odchodzi¢ od palcéw i zrobi sie
pulchne.
W kazdej chwili mozemy dodac¢ troche mgki, ale pamietajmy zeby
nie przesadzié¢.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/08/skladniki11.jpg

Powstate ciasto rozwatkowujemy na cienkie placki.
Wykrawamy szklanka kéteczka. Naktadamy bordéwki i posypujemy
cukrem,

Ja dodatkowo moczytam brzegi kétek wodg aby pierogi tatwiej
sie sklejaty.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/08/zaczynamy11.jpg

Rakieta oprécz pomocy technicznej chciata bardzo zrobic swoich
pare pierozkéw !
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Pierozki trzeba przykry¢ Scierka aby nie wyschty.
Gdy wykorzystamy cate ciasto wrzucamy na gotujacg sie wode ( z
dodatkiem soli)
i gotujemy kilka minut az pojawig sie na wierzchu wody.
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Pierozki posypujemy cukrem, dodajemy sSmietane i zajadamy !

SMACZNEGO !!!
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Szczegdlne podziekowania za pomoc dla Artura Hryszko !!!!

GOGOROCKET ! <3


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/08/PAW_10721.jpg
https://www.facebook.com/artur.hryszko?fref=ts

