Babeczki z kremem

Lubimy takie szybkie, proste i pyszne przepisy ! WtasSciwie w
tym przypadku ja daje Wam tylko przepis na kruche ciasto jako
podstawa babeczki. Z przepisu na krem mozecie skorzystac, ale
nie musicie [] Mozecie wybrac¢ swéj ulubiony smak budyniu,
mozecie zrobi¢ mase z mascarpone, mozecie na mase budyniowg
potozy¢ jakie$ owoce [J] MozliwoSci jest co nie miara ! Szybko,
prosto pysznie czyli to co ja lubie najbardziej Pamietajcie
tylko przy pieczeniu matych tart, aby wysmarowal foremki
mastem(lub margaryna) i posypac¢ butka tartg, aby babki wyszty
Wam *atwo z foremek []

BABECZKI Z KREMEM !!!

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna
a(b;;J;) 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Cukier puder 1 szklanka = 1709 1 tyzka = 12g

Sktadniki na babeczki:

Petna szklanka mgki
5 tyzek cukru pudru
Kostka chtodnego( ale nie twardego jak skata ) masetka



https://wszystkomaniaczka.pl/babeczki-z-kremem/

Zaczynamy:

Make przesiewam z cukrem
(to chyba juz méj nawyk, nawet nie chodzi o pozbycie sie np.
muszki ktdéra dostata sie w jakis sposdb do mgki, ale po to,
zeby mgka nabrata powietrza 1 ciasto stato sie pulchniejsze)
Jesli macie w kuchni mozna doda¢ tez cukier wanilinowy.
Kostke masta kroimy w kostke i zaczynamy szybkie ugniatanie []


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/11.jpg

Ja w pewnym momencie po prostu wyrzucam ciasto na blat i
zagniatam.
Tak powstate kule zawijamy folig i wktadamy do loddéwki na 30
minut.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/21.jpg

Schtodzone ciasto, w zaleznosSci od tego jaka blaszka
dysponujemy, mozna rozwatkowa¢ i wykrawa¢ kragzki.. Ja po prostu
pokroitam swojg kule.

Wylepiamy formy ciastem.

Pieczemy na ztoty kolor przez okoto 10 do 15 minut w temp.
180*C.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/41.jpg

Tak upieczone babeczki odstawiamy do wystygniecia i zajmujemy
sie kremem.

%k >k

Sktadniki na krem to po prostu budyA waniliowy i troche masta.
(ja dodatam pét kostki)
Budyn gotujemy jak zwykle i dajemy mu wystygnaé, po czym
ucieramy z mastem.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/51.jpg

Naktadamy krem, jesli posiadamy-workiem cukierniczym,
ale moze to by¢ po prostu papier ztozony w tubke.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/61.jpg

Babeczki dekorujemy tym, na co w danym dniu mamy ochote, moze
to by¢ starta czekolada, owoce albo zwyczajnie mozemy zostawic
je w takiej postaci.

Odstawiamy do loddéwki by masa zgestniata.

SMACZNEGO !!!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/71.jpg

Bananowe muffinki

“Czesto-gesto” zdarza mi sie kupic¢ banany a potem nawet nie
zdgze ich zjes¢ bo juz sg pociemniate, brzydkie i cztowiek
wcale nie ma na nie ochoty.. Jest na to sSwietne rozwigzanie,
ktdére od jakiegosS czasu z ogromnym zapatem stosuje! Taki
pomyst na wykorzystanie tych miekkich bananéw to idealny
spos6b na prosty lunch, drugie $niadanie czy podwieczorek! Kto
nie lubi sobie od czasu do czasu umili¢ dnia szybkim
pieczeniem i pysznymi muffinkami. Czekoladowa polewa rozptywa
sie w ustach ! MNIAM MNIAM MNIAM ! Nie ma sensu nawet Was

namawiac¢ to po prostu sprawdzony przepis, ktéry warto zapisad
|


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/PAW_17131.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/bananowe-muffinki/

BANANOWE MUFFINKI

Przelicznik kulinarny

Mak
. axﬁgijrna 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Mleko 1 szklanka = 250g 1 tyzka = 15¢
Cukier 1 szklanka = 240g 1 tyzka = 14g
Sktadniki:
1 kostka masta
2 jajka

2 szklanki magki
2 szklanki pokrojonej (deserowej) czekolady
1/4 szklanki mleka
2 tyzeczki proszku do pieczenia
3 dojrzate banany
kilka kropelek aromatu waniliowego
3/4 szklanki brazowego cukru

Zaczynamy:


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/polaczone-checker.jpg

Mgke przesiewamy przez sitko razem z proszkiem do pieczenia.

Dodajemy wszystkie sktadniki, oprécz banandéw i czekolady.
MIKSU MIKSU MIKSU


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/PAW_23381.jpg

Banany obieramy i kroimy w mate kawatki.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/miksumiksu1.jpg

Wrzucamy do miski i dusimy dusicielem.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/PAW_23441.jpg

Dodajemy do masy wraz z czekoladg i mieszamy.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/dusidusi1.jpg

Ja w tym momencie nie potrafie powstrzymal sie od probowania
masy.
Naktadamy do foremek na babeczki i wkt*adamy do piekarnika
rozgrzanego do 200*C na 15-20 minut.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/chocolatebannana1.jpg

Gdy babeczki sg juz ztociste, wyciggamy je i odstawiamy do
wystygniecia.

Ja dodatkowo rozpusScitam czekolade i polatam muffinki.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/PAW_23751.jpg
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Startam tez biatg czekolade..



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/PAW_24171.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/biualaczekoalda1.jpg

Po prostu nie mogtam sie oprzec.

Gdy ozdobicie muffinki czyms$, na co macie ochote, mozecie w
koficu wszystko schrupac¢ !

SMACZNEGO !'!!
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Tak na zachete ... Muffinki z
truskawkami 1 polewa


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/09/PAW_24431.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/tak-na-zachete/
https://wszystkomaniaczka.pl/tak-na-zachete/

czekoladowa

Zaczne od czego$ co sprawia mi ogromng przyjemnosc.
Ubdstwiam sta¢ w kuchni w fartuchu i tworzyc¢ cos
przepysznego...

Nie zawsze pieknego ale z pewnoscig smacznego. Na poczatek
co$ czego robienie zajmuje malutka chwile, nie wymaga duzej
iloSci sktadnikéw i do mieszania potrzebna jest tylko zwykta

tyzka.
Cudowne muffinki nadziane truskawka, oblane
czekolads.
Przelicznik kulinarny
Mleko 1 szklanka = 2509 1 tyzka = 15¢g
Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14gq
Maka pszenna 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10
(biata) et 9|+ tyzKa =0
Sktadniki :
Niecata szklanka:
mleka
cukru
roztopionego (wystudzonego) masetka<3
2 jajka

tyzeczka sody
tyzeczka proszku do pieczenia
2 szklanki magki



https://wszystkomaniaczka.pl/tak-na-zachete/

Dodatkowo
truskawki
9 kostek gorzkiej czekolady

Zaczynamy':
Wrzucamy sktadniki do miski
mieszamy mieszamy mieszamy


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/cukiermakamleko-side.jpg
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az powstanie ptynna masa
nie przejmujemy sie grudkami..
w niczym nam to nie przeszkadza.

Wlewamy do foremek( 3/4 wysokos$ci).
Wktadamy do masy po jednej truskawce.
Pieczemy okoto 20 minut w temperaturze 186°cC
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Wyciggamy jak juz beda juz ztociste.
Roztapiamy czekolade w kgpieli wodnej
( ja czesciej wrzucam po prostu do mikrofali, tylko pamietajmy
0 czestym mieszaniu,
aby czekolada sie nie spalita )
I robimy kizi-mizi widelcem po muffinkach ..


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/mufipiekarnik1.jpg

Pozwalamy im troszenke odpoczac
po czym zjadamy wszystkie jedna po drugiej..

SMACZNEGO !!!
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