Przygotowania do
7 " -4 "
Amerykanskich Swiagt
Chciatabym Was na poczgtku bardzo przeprosi¢ za moja nagminng
nieobecnos¢ u maniaczki.
W tym roku mam przyjemnos$c¢ spedzi¢ swieta w Texasie z bardzo
bliskimi przyjaciétmi.
Niestety przed wyjazdem nie miatam chwili czasu na
przygotowanie czego$ dla Was.

Jednak mys$le, ze ktorys z poprzednich przepiséw z pewnos$cig
nada sie na wigilijny stét.

Wrzucam Wam linki do przepisoéw!

KARMELOWE PALUCHY

BABECZKI
(zamiast truskawek mozecie wrzucic¢ budyn czekoladowy, albo
zwykte kostki czekolady)

CASUAL COOKIES
AFGANSKIE CIASTECZKA
CIASTECZKA MOCNO-CZEKOLADOWE
GRUDNIOWE PIERNICZKI

SERNIK Z BIAtA CZEKOLADA


https://wszystkomaniaczka.pl/kochani-2/
https://wszystkomaniaczka.pl/kochani-2/
http://wszystkomaniaczka.pl/karmelowe-paluchy/
http://wszystkomaniaczka.pl/tak-na-zachete/
http://wszystkomaniaczka.pl/casual-cookies/
http://wszystkomaniaczka.pl/jesienne-afganskie-ciasteczka/
http://wszystkomaniaczka.pl/ciasteczka-mocno-czekoladowe/
http://wszystkomaniaczka.pl/dzien-dobry-panie-grudniu/
http://wszystkomaniaczka.pl/najpyszniejszy-sernik-swiateczny/

Poza tym..
Chciatabym Wam ztozy¢ najnajnajnajnaj cudowniejsze zyczenia ..

Po prostu wszystkiego o czym kazdy/kazda z Was marzy.
Zeby wszystkie postanowienia noworoczne zostaty spetnione.
Abyscie rozpoczeli nowy rok z ogromng sitg i usmiechem na
twarzy
i zeby tak juz zostato do przysztego sylwestra.
Maturzystom zycze ogromnych ambicji,
stawiajmy sobie wysoko poprzeczki, bo wtedy osiggniemy duzo
duzo wiecej ! []

Chciatabym Wam zyczy¢ aby te Swieta byty najpiekniejsze,
abyScie w gronie rodziny czy przyjaciét spedzili niezapomniane
chwile,
aby potrawy na stole w jak najmniejszym stopniu odktadaty sie
na naszych brzuszkach i udach !

Ale przede wszystkim zeby ten czas spedzony z rodzing by%
peten mitosci i ciepta..

Oczywiscie zdrowia, szczesScia, pomyslnosci to tak tradycyjnie
0

A 1 zapomniatabym..
I zycze Wam duzej ilosci wolnych chwil w ktérych bedziecie

mogli tu do mnie zagladac¢ i prébowal tych wszystkich
banalnych pysznosci ! []

Wesotych Swiagt !!!!

Wrzucam jakie$ zdjecia z tych kilku dni za wielka woda []





http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/usa-kolejne-prezenty.jpg
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http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/usa-swieta-przygotowania.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/usa-widoki.jpg

Najpyszniejszy sernik z biata
czekolada 1 masa karmelowa

Swieta idg ogromnymi krokami.
Powoli trzeba zaczal przygotowania do wigilijnej wieczerzy. U


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/usaswieta-przygotowania2.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/najpyszniejszy-sernik-swiateczny/
https://wszystkomaniaczka.pl/najpyszniejszy-sernik-swiateczny/

mnie w domu zawsze ostatnie 3 dni przed Bozym Narodzeniem to
ogromne zamieszanie, od rana do nocy siedzimy z mamg w
kuchni, sprzatamy i zdobimy dom. Ale w tym roku postanowitys$my
zacza¢ to wszystko duzo wczesniej. Chce chociaz troche
odcigzy¢ mame zanim wyjade. Choinka jest juz prawie ubrana,
pierniczki upieczone..

No 1 najcudowniejszy sernik upieczony.

Wiem, wiem .. jeszcze ponad 2 tygodnie, ale serniki
spokojnie mozna mrozié... bez obaw mozecie wrzucid
ostudzony sernik do zamrazalnika, oczywiscie dobrze i
szczelnie zamkniety.

Nie zmienia on smaku, podobno jest wrecz lepszy po zamrozeniu
1 odmrozeniu.

Jest kremowy i sie nie kruszy. A w zamrazalniku moze
spedzi¢ nawet kilka miesiecy.

Dzisiejszy przepis na sernik z biatg czekoladg, migdatowym

spodem
i kajmakowg masg po prostu rozptywa sie w ustach, a co
najlepsze,
wymienia sie 200 g zwyktego twarogu ( z 1 kg ) na 200 g serka
mascarpone...

Sernik jest kremowy i ma cudowny delikatny smak.
Mam nadzieje, ze wyprodbujecie go w swoich domach!

SERNIK Z BIAtA CZEKOLADA I MASA KAJMAKOWA

Sktadniki na spéd:
3/4 szklanki mielonych migdatdéw
( mogg to byc¢ zwykte zmielone orzechy )
150 g herbatnikodw
60 g masta ( roztopionego )



Zaczynamy:

Herbatniki kruszymy i wrzucamy do blendera razem ze zmielonymi
migdatami.
Blendujemy do momentu rozkruszenia kazdego kawateczka.
Dodajemy ptynne masto i ponownie blendujemy.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/21.jpg

Powstata mase wyktadamy na tortownice wytozong papierem.
Wstawiamy do lodéwki do czasu przygotowania masy serowej.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/11.jpg

Sktadniki na mase serowg:
Przelicznik kulinarny

Cukier 1 szklanka = 240g 1 tyzka = 14g

Smietanka 30% 1 szklanka = 270g 1 tyzka = 169

Mgka ziemniaczana 1 szklanka = 200g 1 tyzka = 12g
1 szklanka = 150g -

Maka pszenna (biata) ¢ g 1 tyzka = 109

1709

800 g sera biatego



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/251.jpg

200 g serka mascarpone

1 szklanka cukru pudru
1,5 tabliczki biatej czekolady
( roztopionej w kgpieli wodnej lub w mikrofali )
200 ml Smietanki kremowki (30 %)
2 tyzki mgki ziemniaczanej
1 tyzka maki pszennej
5 jajek


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/31.jpg

Zaczynamy:

Ser blendujemy na gtadka ( bez-grudkowg mase )


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/cats2.jpg

W duzej misce mieszamy oba rodzaje sera, dodajemy cukier, oba
rodzaje maki,
jajka, smietanke oraz biatg czekolade. Wszystko mieszamy
mikserem.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/41.jpg

Powstata masa wyjdzie rzadka, ale tak wtasnie ma byc.
Przelewamy jg na wczesniej przygotowany spod.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/61.jpg

Pieczemy przez troszeczke wiecej niz godzine w temperaturze
180*C.
Gdy sernik bedzie juz upieczony, zostawiamy go jeszcze
na pét godziny w pototwartym piekarniku.
Wierzch smarujemy masg kajmakowg ( krowkowa ) i posypujemy
mielonymi orzechami.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/71.jpg

Schtadzamy w loddéwce []

SMACZNEGO


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/catsddd.jpg

Pierniczki

Ale ten rok szybko leci, przeciez dopiero co swietowalismy
nowy rok.

Nie wiem jak dla Was, ale dla mnie rok 2013 byt bardzo
ciezki i pechowy. Niestety dla wielu osdb, szczegdlnie
rowerzystow. Mimo wszystko nie tracimy nadziei.

Juz w tym tygodniu mikotajki.. P6Zzniej Swieta, sylwester i nowy
rok, nowe postanowienia..

W tym roku catkiem inaczej niz zwykle. Zobaczymy co z tego
bedzie, ale juz tesknie za rodzing
na samg mysl o wyjezdzie, ale na razie nie o tym.

Wypadatoby zaczgé¢ piec pierniczki, ktére beda


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/PAW_60741.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/dzien-dobry-panie-grudniu/

(o ile Wam sie uda ich nie zjesS¢ zaraz po upieczeniu, gdy s3

takie chrupkie i cieplutkie)

wilgotniaty w pudetkach, gdzies schowane w spizarkach, czy w

szafkach.

To méj ulubiony przepis na pierniczki <3

Uzytam tym razem miodu wielokwiatowego i to byt strzat w

dziesigtke!

Akurat w biedronce byt troszeczke taniej, wiec czemu nie? []
Zachecam Was bardzo bardzo do wyprdbowania tego przepisu,

bo jest moim korzennym faworytem!

Pierniczki <3

Przelicznik kulinarny

Maﬁiﬁi;i:ﬁna 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Cukier puder 1 szklanka = 1709 1 tyzka = 12¢
Midd 1 szklanka = 360g 1 tyzka = 22¢g
Sktadniki:
60 g masta

2,5 szklanki mgki
0,5 szklanki cukru pudru
1,5 tyzeczki sody
0,5 szklanki miodu
1 jajko




1 opakowanie przyprawy korzennej

Zaczynamy:


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/skladniki11.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/PAW_56341.jpg

Magke przesiewamy razem z soda, przyprawa oraz cukrem pudrem.

Na Srodku robimy dziurke, do ktérej wbijamy jajko (temperatura
pokojowa)
i dodajemy miekkie masto.
(ja uzytam stopionego, musiatam je rozmrozic¢, ale przez to
ciasto byto bardzo klejagce)


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/maka1.jpg

Zaczynamy ugniatanie. Jes$li bedzie sie to wszystko bardzo
kleito,
po prostu dodajcie troszke maki.
Najlepiej sobie usypa¢ mata gdérke na blacie.
Po chwili dodajemy midd.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/makajajkomaslo1.jpg

Jesli ciasto bedzie juz miato puszysta i bez-grudkowa
konsystencje, kroimy je w paseczki, wsadzamy do woreczkolw
foliowych 1 wrzucamy do zamrazalnika na 30 minut.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/uganiatanie-plus-miod1.jpg

Po 30 minutkach wyktadamy ciasto na blat i ¢wiczymy nasze
boobs'y.
Ciasto watkujemy na okoto 0,5 cm grubosci i wycinamy
foremkami,
w zaleznosci od upodoban.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/kroimy1.jpg

Wyktadamy na blaszke i pieczemy w 170*C przez okoto 15
minutek.
A tak naprawde to tak, aby ciasteczka sie nie spality, ale nie
byty tez za blade.
Po upieczeniu zostawiamy pierniczki na gorgcej blaszce przez
ok. 10 minut, aby ostygty!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/PAW_57171.jpg

Pierniczki przechowujemy w szczelnych pojemnikach przez 1-4
tygodni.
Albo po prostu jemy je zaraz po upieczeniu, cieszgc sie
pysznym aromatem korzennym i smakiem masetka.

SMACZNEGO !!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/PAW_58121.jpg

Relacja z koncertu

Jestem prze-szczesliwa!

Czwartkowy dzien zaczetysmy (razem z najcudowniejsza Gembosia)
po niespetna 3 godzinach snu. Zabratys$my sie za sprzagtanie
tego catego bataganu na stole..

Martyna konczyta robic¢ swoje przecudowne kartki, a ja
liczytam i pakowatam paczuszki.

Do Sanoka wyjechatysmy koto godziny 12.

Oczywiscie spdZznitysmy sie do SDK’u przez cudowne sanockie
korki..

No i sie zaczeto. Na poczatku nie szto az tak dobrze, ale
bytam przepetniona dobrg energig i usmiechem wiec szczerzytam
zgbki do ludzi i zachecatam do prébowania. Mielismy Swietng

ekipe przy stoiskach, bo oprécz moich ciastek i kartek


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/PAW_58271.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/relacja-z-koncertu/

Martyny, byty réwniez obrazy Mateusza oraz kalendarze. A
oprécz tego byt z nami sor Wéjcik, ktéry reklamowat moje
ciasteczka krzyczagc: HERBATNIKI HERBATNIKI !!!

Byto bardzo sympatycznie 1 zabawnie.

Pierwszy koncert rozpoczagt sie koto 16:30 i troszke sie
przedtuzyt, ale klientéow nie brakowato nawet w trakcie
koncertu.

Gdzies ko*o 20, gdy trwat juz drugi koncert myslatam, ze
polegne. Oczy miatam tak zmeczone, z resztg cata czutam sie
jakbym nie spata ponad tydzien. Ja chyba odpoczne dopiero po

Smierci.
W wolnych chwilach zagladalismy na sale, zeby pooglada¢
wystepy.
Jejku..... Jak ja uwielbiam ten czas.

No i tak wyszto, ze juz podczas drugiego koncertu wszystkie
paczuszki sie sprzedaty.

I wiecie co jest w tym wszystkim najcudowniejsze?

To, ze robimy to co uwielbiamy, co jest nasza pasja, kto$ robi
piekne kartki, kto$ maluje, kto$ fotografuje, ktos Spiewa,
ktos tanczy i ktos tez piecze..

I ta nasza pasja moze przeistoczy¢ sie w prostg pomoc innym. I
nikt sie nie meczy pomagajac, my czujemy sie speinieni, bo cos
co kochamy robi¢ pozwala nam pomagac drugiemu.

Wrzucam fotorelacje []





http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/11/BAR_74211.jpg
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http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/11/BAR_77641.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/11/BAR_8004-1.jpg

Dziekuje tym, ktdérzy kupili ciasteczka i pomogli nam zbiera¢
pienigzki.
Obiecuje, ze wkrétce pojawig sie przepisy na te ciasteczka,
ktore mieliscie okazje spréobowac¢. Mam nadzieje,
ze posmakowaty.

Przypominam jeszcze, ze mozecie caty czas przynosié¢ zabawki,
ktore nie sg Wam juz potrzebne do Sorki Pedagog.

Mitej niedzieli ! [J

Przygotowania do koncertu
charytatywnego

Dodaje krotkiego posta, a raczej relacje z pieczenia []
Zaczetam w sobote od ciastek piernikowych, w niedziele
upiektam owsiane, w poniedziatek z biatg czekolada, a we
wtorek mocno czekoladowe. Dzisiaj od rana piektam z orzechami
laskowymi i czekoladg biata oraz mleczng. Pdzniej kolejng
porcje (najlepszych) owsianych <3
Na szczed$cie mam cudowng pomoc, mianowicie Gembosie, ktdéra
zaprojektowata piekne karteczki, ktére beda wisiec przy moich
ciasteczkach.

Niestety dopiero teraz zabieram sie za pakowanie..

A jak juz wszystko spakuje ( ponad 200 zestawdw ) biore sie za
muffinki marchewkowe []

Oczywiscie nie oby*o sie bez “kuchennych” zdjec¢ takze wrzucam
rowniez fotorelacje.

Trzymajcie kciuki, poniewaz mam mate obawy, ze nie uda nam sie
is¢ spac ..


https://wszystkomaniaczka.pl/koncertowo/
https://wszystkomaniaczka.pl/koncertowo/
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Ciasteczka bedziecie mogli kupi¢ przed, w trakcie i po
koncercie.
Oczywiscie caly dochdéd przeznaczony jest na prezenty dla
dzieciakow z biednych rodzin!
WARTO POMAGAC !

Mitego wieczorku []
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