Babka Wielkanocna z sosem
truskawkowym

Miat by¢ tylko mazurek i powtdrki do matury, ale wyszto jak
zwykle.
Dzisiaj znowu p6t dnia spedzit*am w kuchni.. <3
Rano zaczetam zastanawial sie jak Maniaczka miataby nie
dodac
zadnej babki z okazji Swiat. Przeciez babka to ten
najbardziej kojarzony z Wielkanocg placek !
Dzisiaj mam dla Was przepis na przepyszng, delikatng babke z
gatka muszkatotowg, do ktdérej mozna bardzo tatwo przygotowad
sos truskawkowy <3 Razem smakuje najpyszniej na Swiecie.

Babka z sosem truskawkowym

Przelicznik kulinarny

Mleko 1 szklanka = 2509 1 tyzka = 15¢g

Maka pszenna
(biata)

1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka 10g

Cukier 1 szklanka = 240qg 1 tyzka 149

Sktadniki:
1/2 szklanki mleka
1 kostka masta
1 petna (a nawet ciupke wiecej) szklanki mgki
3 jaja
1 *yzeczka proszku do pieczenia
1 szklanka cukru
kilka kropel aromatu waniliowego
(plus “mniejsze” kilka migdatowego)
1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej
szczypta soli



https://wszystkomaniaczka.pl/babki-wielkanocne/
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Zaczynamy:

W misce mieszamy make, gatke, proszek do pieczenia i dodajemy
odrobine soli.
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W osobnej misce ucieramy masto z cukrem oraz aromatami,
nastepnie dodajemy po jednym jajku.
Miksujemy do powstania blado-zdéttej masy.
Zmniejszamy obroty i dodajemy na przemian mieszanke mgczng
oraz mleko.
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Gotowg mase przektadamy do blaszki.
Pieczemy przez okoto 1 godz 20 minut.
Pamietajmy o sprawdzaniu wykataczka,
jesli po wyciggnieciu z babki jest ona czysta
i sucha oznacza to, ze ciasto jest gotowe.
Po wyciggnieciu pozwalamy babce odpoczac
i po wystygnieciu wyciggamy z blaszki.
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Zajmijmy sie sosem truskawkowym.

Truskawki przysypujemy cukrem.
Na miske truskawek przypada okoto pdét* szklanki cukru.
Ugniatamy widelcem, a nastepnie podgrzewamy w rondelku
do rozpuszczenia sie cukru. Taki sos odstawiamy do lodéwki.
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Gdy babka jest juz przestudzona, kroimy i polewamy jg sosem.

SMACZNEGO !!!
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