Christmas Eve - czyli
Amerykanska Wigilia

Dzisiaj mam dla Was mndéstwo zdje¢ z polskiej wigilii w
Teksasie
i postaram sie opowiedzie¢ Wam troszke jak wyglgda to wtasnie
tutaj.
Mianowicie, wigilie zaczyna sie w ten sam sposdb.
Gtowa rodziny prowadzi modlitwe po czym sktadamy
sobie wszyscy Swigteczne zyczenia. Oczywiscie jesli chodzi
opotrawy wyglgda to prawie tak samo z wyjatkiem tego, ze
uszka i pierogi kupuje sie gotowe w supermarkecie pod nazwa :
KASIA'S PIEROGI !

Co dziwne w USA nie $wietuje sie 6 grudnia jako dnia Swietego
Mikotaja, poniewaz prezenty od Mikotaja sktadane sa pod
choinkg i otwierane sa w Swigteczny poranek. Gdy zapytatam Ani
dlaczego az tyle prezentdow jest pod choinkg, powiedziata, ze
kazdy cztonek rodziny przygotowuje prezent
dla kazdego cztonka rodziny.

Dlatego tez pod choinkg znalazto sie okoto 50 paczek [J

Kazdy prezent byt przecudnie zapakowany!
I chyba gdyby nie to, ze kazdy dom
jest przystrojony, nie wiedziatabym, ze sg Swieta.

W kazdym sklepie lecg sSwigteczne piosenki, wszyscy chodzg
ubrani w Swigteczne ciuszki! Jest niesamowity klimat!
Ogromnie ciesze sie, ze miatam okazje by¢ w te sSwieta wtasnie
tu.

A jesli chodzi o mojg ukochang rodzinke.. wtasciwie to w tym
roku przezytam 3 wigilie !

U dwdéch babci na skype i u rodziny Kowalczykéw.
Podrzucam Wam sporo zdjec.
Mam nadzieje, ze spedzacie rdéwnie mito czas!
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WESOLYCH SWIAT KOCHANI !!!

- N


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/baking1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/cakes1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/choinka1.jpg

SAINT }OSeph

C Huge,

Barerk o
sipg fromn the B

scling
{ readiig

¥ sake [ will mot
For Zian'’s sake [ i :
r.-- Jerusalem’s sake Ty

antil her vindication shin
it

PE

wnd her victory like a bi

Nattans shall belyold Virar
an all the kings Your gl
vou shall be called by i new
proneuwnced by e Mow] g 7"
You shall be 5 Eloring,
droval di; tefeqyy held §
No mare shall

Lrow)e



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/church1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/foos1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/hhhaaapyhankuka1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/pierogi1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/present1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/prezenty1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/prezenty31.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/prezenty3331.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/prezentyyy1.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/wigilia1.jpg

Gy Konwersace Okno Pom@c . o 1 ek QNG 9T m Cess w1200 Qg

brak odpowiedzi

Merry Christmas !!!!
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Przygotowania do
7 " -4 "
Amerykanskich Swiagt
Chciatabym Was na poczgtku bardzo przeprosi¢ za moja nagminng
nieobecnos¢ u maniaczki.
W tym roku mam przyjemnos$c¢ spedzi¢ swieta w Texasie z bardzo
bliskimi przyjaciétmi.
Niestety przed wyjazdem nie miatam chwili czasu na
przygotowanie czego$ dla Was.

Jednak mys$le, ze ktorys z poprzednich przepiséw z pewnos$cig
nada sie na wigilijny stét.

Wrzucam Wam linki do przepisoéw!

KARMELOWE PALUCHY

BABECZKI
(zamiast truskawek mozecie wrzucic¢ budyn czekoladowy, albo
zwykte kostki czekolady)

CASUAL COOKIES
AFGANSKIE CIASTECZKA
CIASTECZKA MOCNO-CZEKOLADOWE
GRUDNIOWE PIERNICZKI

SERNIK Z BIAtA CZEKOLADA
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Poza tym..
Chciatabym Wam ztozy¢ najnajnajnajnaj cudowniejsze zyczenia ..

Po prostu wszystkiego o czym kazdy/kazda z Was marzy.
Zeby wszystkie postanowienia noworoczne zostaty spetnione.
Abyscie rozpoczeli nowy rok z ogromng sitg i usmiechem na
twarzy
i zeby tak juz zostato do przysztego sylwestra.
Maturzystom zycze ogromnych ambicji,
stawiajmy sobie wysoko poprzeczki, bo wtedy osiggniemy duzo
duzo wiecej ! []

Chciatabym Wam zyczy¢ aby te Swieta byty najpiekniejsze,
abyScie w gronie rodziny czy przyjaciét spedzili niezapomniane
chwile,
aby potrawy na stole w jak najmniejszym stopniu odktadaty sie
na naszych brzuszkach i udach !

Ale przede wszystkim zeby ten czas spedzony z rodzing by%
peten mitosci i ciepta..

Oczywiscie zdrowia, szczesScia, pomyslnosci to tak tradycyjnie
0

A 1 zapomniatabym..
I zycze Wam duzej ilosci wolnych chwil w ktérych bedziecie

mogli tu do mnie zagladac¢ i prébowal tych wszystkich
banalnych pysznosci ! []

Wesotych Swiagt !!!!

Wrzucam jakie$ zdjecia z tych kilku dni za wielka woda []
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Najpyszniejszy sernik z biata
czekolada 1 masa karmelowa

Swieta idg ogromnymi krokami.
Powoli trzeba zaczal przygotowania do wigilijnej wieczerzy. U
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mnie w domu zawsze ostatnie 3 dni przed Bozym Narodzeniem to
ogromne zamieszanie, od rana do nocy siedzimy z mamg w
kuchni, sprzatamy i zdobimy dom. Ale w tym roku postanowitys$my
zacza¢ to wszystko duzo wczesniej. Chce chociaz troche
odcigzy¢ mame zanim wyjade. Choinka jest juz prawie ubrana,
pierniczki upieczone..

No 1 najcudowniejszy sernik upieczony.

Wiem, wiem .. jeszcze ponad 2 tygodnie, ale serniki
spokojnie mozna mrozié... bez obaw mozecie wrzucid
ostudzony sernik do zamrazalnika, oczywiscie dobrze i
szczelnie zamkniety.

Nie zmienia on smaku, podobno jest wrecz lepszy po zamrozeniu
1 odmrozeniu.

Jest kremowy i sie nie kruszy. A w zamrazalniku moze
spedzi¢ nawet kilka miesiecy.

Dzisiejszy przepis na sernik z biatg czekoladg, migdatowym

spodem
i kajmakowg masg po prostu rozptywa sie w ustach, a co
najlepsze,
wymienia sie 200 g zwyktego twarogu ( z 1 kg ) na 200 g serka
mascarpone...

Sernik jest kremowy i ma cudowny delikatny smak.
Mam nadzieje, ze wyprodbujecie go w swoich domach!

SERNIK Z BIAtA CZEKOLADA I MASA KAJMAKOWA

Sktadniki na spéd:
3/4 szklanki mielonych migdatdéw
( mogg to byc¢ zwykte zmielone orzechy )
150 g herbatnikodw
60 g masta ( roztopionego )



Zaczynamy:

Herbatniki kruszymy i wrzucamy do blendera razem ze zmielonymi
migdatami.
Blendujemy do momentu rozkruszenia kazdego kawateczka.
Dodajemy ptynne masto i ponownie blendujemy.
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Powstata mase wyktadamy na tortownice wytozong papierem.
Wstawiamy do lodéwki do czasu przygotowania masy serowej.
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Sktadniki na mase serowg:
Przelicznik kulinarny

Cukier 1 szklanka = 240g 1 tyzka = 14g

Smietanka 30% 1 szklanka = 270g 1 tyzka = 169

Mgka ziemniaczana 1 szklanka = 200g 1 tyzka = 12g
1 szklanka = 150g -

Maka pszenna (biata) ¢ g 1 tyzka = 109

1709

800 g sera biatego
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200 g serka mascarpone

1 szklanka cukru pudru
1,5 tabliczki biatej czekolady
( roztopionej w kgpieli wodnej lub w mikrofali )
200 ml Smietanki kremowki (30 %)
2 tyzki mgki ziemniaczanej
1 tyzka maki pszennej
5 jajek
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Zaczynamy:

Ser blendujemy na gtadka ( bez-grudkowg mase )
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W duzej misce mieszamy oba rodzaje sera, dodajemy cukier, oba
rodzaje maki,
jajka, smietanke oraz biatg czekolade. Wszystko mieszamy
mikserem.
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Powstata masa wyjdzie rzadka, ale tak wtasnie ma byc.
Przelewamy jg na wczesniej przygotowany spod.
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Pieczemy przez troszeczke wiecej niz godzine w temperaturze
180*C.
Gdy sernik bedzie juz upieczony, zostawiamy go jeszcze
na pét godziny w pototwartym piekarniku.
Wierzch smarujemy masg kajmakowg ( krowkowa ) i posypujemy
mielonymi orzechami.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/12/71.jpg

Schtadzamy w loddéwce []

SMACZNEGO
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Pierniczki

Ale ten rok szybko leci, przeciez dopiero co swietowalismy
nowy rok.

Nie wiem jak dla Was, ale dla mnie rok 2013 byt bardzo
ciezki i pechowy. Niestety dla wielu osdb, szczegdlnie
rowerzystow. Mimo wszystko nie tracimy nadziei.

Juz w tym tygodniu mikotajki.. P6Zzniej Swieta, sylwester i nowy
rok, nowe postanowienia..

W tym roku catkiem inaczej niz zwykle. Zobaczymy co z tego
bedzie, ale juz tesknie za rodzing
na samg mysl o wyjezdzie, ale na razie nie o tym.

Wypadatoby zaczgé¢ piec pierniczki, ktére beda
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(o ile Wam sie uda ich nie zjesS¢ zaraz po upieczeniu, gdy s3

takie chrupkie i cieplutkie)

wilgotniaty w pudetkach, gdzies schowane w spizarkach, czy w

szafkach.

To méj ulubiony przepis na pierniczki <3

Uzytam tym razem miodu wielokwiatowego i to byt strzat w

dziesigtke!

Akurat w biedronce byt troszeczke taniej, wiec czemu nie? []
Zachecam Was bardzo bardzo do wyprdbowania tego przepisu,

bo jest moim korzennym faworytem!

Pierniczki <3

Przelicznik kulinarny

Maﬁiﬁi;i:ﬁna 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Cukier puder 1 szklanka = 1709 1 tyzka = 12¢
Midd 1 szklanka = 360g 1 tyzka = 22¢g
Sktadniki:
60 g masta

2,5 szklanki mgki
0,5 szklanki cukru pudru
1,5 tyzeczki sody
0,5 szklanki miodu
1 jajko




1 opakowanie przyprawy korzennej

Zaczynamy:
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Magke przesiewamy razem z soda, przyprawa oraz cukrem pudrem.

Na Srodku robimy dziurke, do ktérej wbijamy jajko (temperatura
pokojowa)
i dodajemy miekkie masto.
(ja uzytam stopionego, musiatam je rozmrozic¢, ale przez to
ciasto byto bardzo klejagce)
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Zaczynamy ugniatanie. Jes$li bedzie sie to wszystko bardzo
kleito,
po prostu dodajcie troszke maki.
Najlepiej sobie usypa¢ mata gdérke na blacie.
Po chwili dodajemy midd.
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Jesli ciasto bedzie juz miato puszysta i bez-grudkowa
konsystencje, kroimy je w paseczki, wsadzamy do woreczkolw
foliowych 1 wrzucamy do zamrazalnika na 30 minut.
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Po 30 minutkach wyktadamy ciasto na blat i ¢wiczymy nasze
boobs'y.
Ciasto watkujemy na okoto 0,5 cm grubosci i wycinamy
foremkami,
w zaleznosci od upodoban.
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Wyktadamy na blaszke i pieczemy w 170*C przez okoto 15
minutek.
A tak naprawde to tak, aby ciasteczka sie nie spality, ale nie
byty tez za blade.
Po upieczeniu zostawiamy pierniczki na gorgcej blaszce przez
ok. 10 minut, aby ostygty!
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Pierniczki przechowujemy w szczelnych pojemnikach przez 1-4
tygodni.
Albo po prostu jemy je zaraz po upieczeniu, cieszgc sie
pysznym aromatem korzennym i smakiem masetka.

SMACZNEGO !!!
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