Jesienne afganskie ciasteczka

Jestem najwiekszym leniem Swiata..
W kazdej dziedzinie.
Z tego catego lenistwa nie mam nawet czasu, zeby wrzucid
kolejny przepis.
Za co bardzo przepraszam.
Nauki w brdéd, matura coraz blizej, a ja nie robie nic... no
moze przesadzam.
Po prostu jestem jakos rozkojarzona, przez co to, czego sie
ucze, jako$ nie moze wejs¢ mi do gtowy.
Trzeba sie po prostu ogarng¢ i tyle !

KONIEC NARZEKANIA Bierzmy sie za ciasteczka .. <3

Afganskie clasteczka
Przelicznik kulinarny

1 szklanka = 1509 -
Magka pszenna (biata) >zitanya 9 1 tyzka = 10g
1709
Kakao (prawdziwe) 1 szklanka = 1309 1 tyzka = 8¢
Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14g
Sktadniki:

2 szklanki ptatkéw kukurydzianych
1 1/3 szklanki magki
1/4 szklanki kakao
1/3 szklanki wiérkéw kokosowych
1/2 szklanki cukru
3/4 kostki miekkiego
(a najlepiej roztopionego masta)



https://wszystkomaniaczka.pl/jesienne-afganskie-ciasteczka/

Zaczynamy:

Masto ucieramy z cukrem na kremowg mase.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/skladniki11.jpg

Stopniowo dodajemy mgke i kakao.
Na koAcu kokos i pogniecione ptatki.
Wszystkie sktadniki najlepiej tgczy sie po prostu rgczkami.
I to chyba byto by na tyle []


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/masa11.jpg

Formutujemy mate kuleczki i sptaszczamy je.
(najlepiej robi sie to tyzeczka)

Masa jest dos¢ krucha, takze nie przejmujemy sie i ugniatamy
dodatkowo w dtoniach.
Wktadamy do piekarnika na 15-20 minut do temperatury 180*C.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/masa2.jpg
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SMACZNEG



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/PAW_31451.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/p.txt-16.jpeg

Ciasteczka owslane Z
rodzynkami

W zwigzku z ciasteczkowym miesigcem-do konca pazdziernika
nie pojawi sie na blogu ani jeden przepis na co$ innego.
Tym razem wrzucam przepis na cudowne, aromatyczne
ciasteczka owsiane z rodzynkami
(jeden z najlepszych przepiséw na ciasteczka owsiane).

Sg po prostu najpyszniejsze i moga lezed i leze¢ i lezed w
szafce,

w pudetku, a z czasem nabiorg wilgoci 1 stang sie miekkie
oraz troszke ciggliwe!

Ale kto by je odtozyt do szafki?!

NA PEWNO NIE JA!

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna
a(b;;J;) 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14g¢
Widérki kokosowe 1 szklanka = 115¢g 1 tyzka = 8¢

Sktadniki:
1 i 1/2 szklanki magki
1 szklanka widrkow kokosowych
1 szklanka rodzynkow
2 1/2 szklanki ptatkdéw owsianych
1 tyzeczka sody
1/2 xyzeczki mielonego cynamonu
Kilka kropel olejku waniliowego


https://wszystkomaniaczka.pl/ciasteczka-owsiane-z-rodzynkami/
https://wszystkomaniaczka.pl/ciasteczka-owsiane-z-rodzynkami/

1/3 szklanki syropu klonowego
1 szklanka cukru ( moze by¢ tez biaty)
1/2 tyzeczki mielonego imbiru
1 duze jajko
Do tego wszystkiego jeszcze kostka miekkiego masta

Zaczynamy:

W misce wymieszaj mgke, sode przyprawy, kokos i dodaj odrobine
soli.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/suche1-checker.jpg

W osobnej misce utrzyj masto z cukrem,


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/PAW_25171.jpg

Nastepnie dodaj syrop ( znowu mieszaj ), jajko, 1 olekej.
Gdy powstanie juz gtadka masa zacznij dodawa¢ sktadniki
suche.

( Najpierw mieszanke mgczng a na koncu ptatki i rodzynki)


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/miksu1.jpg

Tak powstata mase naktadamy na blaszke z pergaminem w
odstepach okoto 2 cm.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/mikssss1.jpg

Wktadamy do nagrzanego piekarnika do 170*C na oko*o 15 minut.

Jak zwykle pozwalamy im wystygnac [J

SMACZNEGO !'!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/PAW_25501.jpg

Szybki make-up zakrywajacy
niedoskonatosci

Chciatabym Wam dzisiaj pokazac¢ “moéj sposob na szybki i dobrze
kryjacy makijaz”
Niestety z mojg cerg jest niedobrze. Na co dzien staram sie
nie naktada¢ na nig zadnych kosmetykow,
by nie zatyka¢ pordéw i nie obcigzac za bardzo. Czasem jednak,
gdy chce zrobi¢ jakie$ zdjecia, czy po prostu wyjsc¢ gdzies$ ze
znajomymi, warto co$ tam na te 2 czy 3 godzinki natozy¢,


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/PAW_25911.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/szybki-make-up-zakrywajacy-niedoskonalosci/
https://wszystkomaniaczka.pl/szybki-make-up-zakrywajacy-niedoskonalosci/

choc¢by po to,
by czu¢ sie swobodniej i nie mysle¢ o tym ze tu co$ wysiac a
tu cos$ wyskoczyto ! []

Wyglada to tak:

Na kazdg niedoskonatos¢ ( a sporo ich jest ) naktadam korektor
( koniecznie jasniejszy od fluidu) firmy Maybelline New York ”
FIT me! "

Nastepnie naktadam starannie fluid réwniez firmy Maybelline
New York

Zostawiam tak skdére na pare minut, zeby podktad wysecht i nie
zostat starty wraz z naktadaniem pudru w kamieniu.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/makeup-plus-owsiane.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/fluid1.jpg
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Teraz zajmuje sie zrobieniem kreski na gérnej powiece, uzywam
eyliner’a firmy Miss Sporty.

Rzesy maluje czarnym tuszem firmy L’'Oreal “Voluminous false
fiber lashes”.



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/puder1.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/kredka1.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/tusz1.jpg

Na koncu modeluje ksztat*t twarzy rézem i maluje usta lekko
rozowa pomadka.

I tak wyglada to mniej wiecej PRZED i PO



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/rozroz.jpg
http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/opcja11.jpg

Ciastka z biata czekolada

Ostatnio dosztam do wniosku, ze miesigc pazdziernik stanie sie
na blogu miesigcem ciasteczkowym 1 przypadkiem znalaztam w
internecie jakies informacje,
ze rzeczywiscie pazdziernik jest tzw.

, ,Cookie month” !

Mam nadzieje, ze w peini wszyscy to wykorzystamy i na naszych
stotach nie zabraknie czego$ przepysznego do schrupania []

Ciasteczka z biata czekolada

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna
a.(b;;gz) 1 szklanka = 150g - 1709 | 1 tyzka = 10g
Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14gq

Sktadniki:

2 szklanki magki
1/2 tyzeczka sody oczyszczonej
1 kostka masta
3/4 szklanki cukru
1 duze jajko
kilka kropli olejku waniliowego
(moze to byc¢ po prostu cukier wanilinowy)
250 g dobrej biatej czekolady pokrojonej w matg kosteczke
(ja uzytam kupionej w USA biatej czekolady
fenomenalnej firmy HERSHEY'’S )



https://wszystkomaniaczka.pl/ciastka-z-biala-czekolada/

Zaczynamy:

W misce mieszamy mgke z sodg (dodaje tez szczypte soli)


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/ciastakwla1.jpg

Nastepnie w wiekszej misce ucieramy masto z cukrem,
dodajemy jajka i olejek.
Gdy masa stanie sie gtadka dodajemy sktadniki suche.
MIKSU MIKSU MIKSU []


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/ciastaklwl21.jpg

Odkt*adamy mikser, wsypujemy kawatki czekolady i mieszamy, ale
juz tyzka.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/miskiii1.jpg

Naktadamy mase na blaszke z pergaminem w odstepach okoto 3 cm

( najwygodniej robi sie to mata tyzeczkg)
I wktadamy do wczes$niej nagrzanego piekarnika do 180*C



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/10/miskawla1.jpg
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Ciastka Pieczemy okoto 15-20 minut na ztociutki kolor.
Oczywiscie po upieczeniu dajemy im wystygna¢ na blaszce.

SMACZNEGO !!!
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