Ciasteczka z czekolada a’la
pieguski

Dzien dobry Wakacje.
Pewnie nie wszyscy z Was sg zadowoleni z nieszczesnych wynikéw
maturalnych..

Dlatego tez w takim dniu trzeba sobie jako$ poprawic
humor. Gdy tylko jestem zta albo nie moge przestac¢ myslec o
problemach to od razu lece do kuchni.

Tam po prostu zaczynam co$ tworzy¢ i nic poza tym sie nie
liczy.

Idealny sposdéb na chandre.

Najlepsze jest to, ze szukam przepisow ktdre nie wymagajg ode
mnie kupna np. sera halumi czy pokrojonej pancetty. Po
pierwsze nie mam pojecia co to jest i w ktédrym miejscu w
sklepie mogtabym takowy produkt znaleZzé¢, a po drugie rzadko w
Sanoku mozna kupic¢ nietypowe sktadniki.

Dlatego kazdy przepis, ktory chce Wam przedstawié jest
banalnie prosty i nie wymaga od nas wyszukanych produktoéw.

No i oczywiscie staram sie robié¢ wszystko po swojemu,

zmieniac¢ przyprawy, moze troche proporcje i wariowac jesli
chodzi o dodatki.

COOKIES as a solution for everything

Przelicznik kulinarny

Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14q
Maka pszenna 1 szklanka = 150g - 176g | 1 tyzka = 10
(biata) Bt J yzka = 259
Sktadniki:
P6t szklanki roztopionego masta
1 jajko
50-90 g cukru ( wedle uznania )
250 g magki

1 Xyzeczka proszku do pieczenia
Jedna tabliczka gorzkiej czekolady



https://wszystkomaniaczka.pl/casual-cookies/
https://wszystkomaniaczka.pl/casual-cookies/

Kilka kropli aromatu waniliowego

Zaczynamy:

Masto ucieramy z cukrem za pomocg miksera.
Dodajemy jajko, a nastepnie stopniowo mgke i proszek do
pieczenia.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/1-side.jpg

Czekolade kroimy w mate kosteczki i wsypujemy do gtadkiej
masy.
Wlewamy kilka kropi aromatu
( jesli nie mamy mozemy uzy¢ zwyklego cukru wanilinowego,
wtedy tez dodajemy go na poczatku)
Wszystko mieszamy tyzka.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/maka1.jpg

Z masy formujemy kuleczki ( ja robie to mata tyzeczka)
Masa jest dos¢ kleista wiec wystarczy wzigé¢ wiekszg jej ilosc
na
Yyzeczke i po prostu strzepywa¢ uderzajgc o blache.
Ciasteczka uktadamy w sporych odstepach,
zeby sie nie posklejaty podczas pieczenia.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/czkoladadodaj1.jpg

Wktadamy do nagrzanego piekarnika do 180°C
1 pieczemy na ztocisty kolor przez okoto 12 minut.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/DSC_70631.jpg

Po wyciggnieciu dajmy im wystygna¢ na blaszkach.
P6zniej mozemy juz zjes¢ wszystko.

SMACZNEGO !'!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/DSC_71231.jpg

roste(tanie jak barszcz)
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stylizacje na ciepte
wakacyjne dni

Ten post bedzie dotyczyt kolejnej sfery mojego zycia. Tak jak
moja mamcia mam wielkiego bzika na punkcie zakupdw.
To fakt :

JESTEM ZAKUPOHOLICZKA

Nie zawsze w moim zyciu jest czas na strojenie
sie 1 kombinowanie z outfitami bo jestem straszliwie
zabiegana. Ciggle gdzie$ sie sSpiesze, ciggle co$ musze
zrobi¢. Teraz wakacje.. wiec jest troszke wiecej czasu na takie
zabawy .

Nie jestem jakas znawczynig i fanatyczka modowg,
ale czesto bywam w galeriach i1 na podstawie aktualnych
ciuszkédw wywieszonych na manekinach staram sie
dobiera¢ wszystko tak, zeby tworzyto jaka$ zgrang kupe .
Oprécz tego sledze blogi typowo modowe
i stucham rad mojej najlepszej mamy.

Dzisiejszy post dotyczy wariacji z moimi biatymi spodenkami z
H&M za niecate 40 zt* jak i ukochanymi trampkami réwniez z H&M
[J Sa tak uniwersalne, ze moge zatozy¢ do nich kazdy top z
mojej szafy .

( w sumie teraz kazdy top z pudetek =z ciuchami.. ahh te
przeprowadzki )

HERE WE GO '!

I WANT TO BE AS SWEET AS CANDIES !

czyli :

Bluzka dELiA's ( USA)
Kokardka Clarie’s (USA)
Rézowy zegarek  Swatch
+
Spodenki H&M


https://wszystkomaniaczka.pl/first-bite-of-fashion/
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Trampki H&M

I WISH I COULD BE LESS DISTRACTED '!
czyli :

Okulary  H&M
Bluzka H&M
+
Spodenki H&M
Trampki H&M


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/I-can-be-urcandygirl1.jpg

I WISH I COULD BE MORE REBELLIOUS !
czyli :

Bluzka secondhand
Okulary  H&M
Kokardka Clarie’s (USA)

+
Spodenki H&M
Trampki H&M


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/policegirl1.jpg

I WISH I COULD BE LESS ABSENT-MINDED !
czyli :

Bluzka Bershka
Opaska H&M
+
Spodenki H&M
Trampki H&M


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/tryingtobepolite1.jpg

Dziekuje Ola.

Cukiniowe placuszki

W koncu w domu !!!
Po tygodniowej przerwie gdy tylko dojechatam do Rzeszowa
wpadtam do kuchni, otworzytam lodéwke i co ? CUKINIA pierwsza


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/hipppiiieee1.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/cukiniowe-placuszki/

wpadta mi do oka. Zaraz potem mleko kokosowe, ale to nastepnym
razem ...

Te placuszki robione sg btyskawicznie i jak zwykle z mata
iloScig sktadnikéw. Dodatkiem w moim przypadku jest sos
czosnkowy 1 pomidorki, ale wszystko zalezy od Was.

CIUKINIOWE PLACUSZKI

Sktadniki na placuszki:
1 duza cukinia
90 g maki
1 tyzeczka soli
1 jajko

Sktadniki na sos:

3 tyzki Smietany
1 *yzka majonezu
p6t zgbka czosnku
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Placuszki:

Cukinie doktadnie myjemy (nie obieramy),
nastepnie Scieramy na tarku (duze oczka).
Pozbywamy sie niepotrzebnej wody wyciskajac
startg cukinie nad sitkiem.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/skladnikinasoso1.jpg

Do cukinii dodajemy jajko i mieszamy,
po czym dodajemy s6l oraz mgke i znowu mieszamy.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/tarkowycisk1.jpg

Nagrzewamy patelnie z dodatkiem oliwy z oliwek ( minimalna
ilos¢ )
Smazymy z obu stron na ztoty kolor.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/miksujemy1.jpg

Placuszki odsgczamy na reczniku papierowym.
Sos:
Czosnek przeciskamy przez dusiciela (ja dorzucitam tez

pokrojonej pietruszki)
dodajemy do wymieszanej $mietany z majonezem.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/smazing1.jpg

Placuszki podajemy z pomidorkami i sosem.

SMACZNEGO !!!
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Amerykanskie pancake’sy

Miatam okazje by¢ w USA pare razy i bardzo ciezko by*o mi
przyzwyczai¢ sie do tych stodkich sniadan.

Mnéstwo bitej $mietany, truskawek, jagdd, czekolady, syropu
klonowego, gofréw i wtasnie pancake’sow.

Chodzac tam do szkoty spotkatam sie ze Smiechem znajomych
gdy podczas lunchu wyciggnetam z torby kanapke z szynka i
serem. U nich jes$li nie pizza to butki z mastem orzechowym i
dzemem.

Dzisiaj pozwolimy sobie na co$ bardzo amerykanskiego i bardzo
stodkiego.


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/DSC_69161.jpg
https://wszystkomaniaczka.pl/american-dream/

PANCAKES'Y
( przepis prosto z TEXASU )

Przelicznik kulinarny

Maka pszenna
a(b;;£;) 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10g
Mleko 1 szklanka = 2509 1 tyzka = 15¢
Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14q

Sktadniki :
szklanka magki
5/6 szklanki mleka (odrobine mniej niz maki)
tyzeczka proszku do pieczenia
tyzeczka sody
tyzka (a nawet dwie czy trzy im wiecej tym lepiej) cukru
jajko
1/4 kostki roztopionego masta(do masy)
1/4 kostki zimnego masta pokrojonego w kostki do dekoracji
Truskawki
Syrop klonowy
(oczywiscie dodatki sg catkowicie dowolne moze by¢ to cukier
puder, dzem czy cudowna nutella)




Zaczynamy :
Wrzucamy wszystko do miski
jajko osobno roztrzepujemy


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/skladniki-to.jpg

Roztrzepane jajko dodajemy do suchej masy i
dodajemy mleko

Mieszamy mieszamy mieszamy

Ciasto gotowe !


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/pankasemiziu.jpg

Patelnie dobrze rozgrzewamy i dodajemy bardzo matg ilosc¢
ttuszczu
Smazymy piekne, okraglutkie nalesniki
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Uktadamy zamek z placuszkdéw, dodajemy
masetko na szczyt i polewamy syropem<3

Om nom nom nom nom

SMACZNEGO !
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Tak na zachete ... Muffinki z
truskawkami 1 polewq
czekoladowa

Zaczne od czego$ co sprawia mi ogromng przyjemnosc.
Ubdstwiam sta¢ w kuchni w fartuchu i tworzy¢ cos$
przepysznego...

Nie zawsze pieknego ale z pewnoscig smacznego. Na poczatek
co$ czego robienie zajmuje malutka chwile, nie wymaga duzej
ilosci sktadnikdéw i do mieszania potrzebna jest tylko zwykta

tyzka.
Cudowne muffinki nadziane truskawka, oblane
czekolads.
Przelicznik kulinarny

Mleko 1 szklanka = 250g 1 tyzka = 15¢

Cukier 1 szklanka = 240qg 1 tyzka = 14q
Maka pszenna 1 szklanka = 150g - 170g | 1 tyzka = 10

(biata) - Y9 9]+ tyzxa =250



https://wszystkomaniaczka.pl/tak-na-zachete/
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Sktadniki :
Niecata szklanka:
mleka
cukru
roztopionego (wystudzonego) masetka<3
2 jajka
tyzeczka sody
tyzeczka proszku do pieczenia
2 szklanki magki

Dodatkowo
truskawki
9 kostek gorzkiej czekolady

Zaczynamy:
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Wrzucamy sktadniki do miski
mieszamy mieszamy mieszamy

az powstanie ptynna masa
nie przejmujemy sie grudkami..
w niczym nam to nie przeszkadza.

Wlewamy do foremek( 3/4 wysokos$ci).
Wktadamy do masy po jednej truskawce.
Pieczemy okoto 20 minut w temperaturze 186°cC


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/myziumyziu1.jpg

Wyciggamy jak juz beda juz ztociste.
Roztapiamy czekolade w kgpieli wodnej
( ja czesciej wrzucam po prostu do mikrofali, tylko pamietajmy
0 czestym mieszaniu,
aby czekolada sie nie spalita )
I robimy kizi-mizi widelcem po muffinkach ..
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Pozwalamy im troszenke odpoczac
po czym zjadamy wszystkie jedna po drugiej..

SMACZNEGO !!!
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