Ciasteczka z czekolada a’la
pieguski

Dzien dobry Wakacje.
Pewnie nie wszyscy z Was sg zadowoleni z nieszczesnych wynikéw
maturalnych..

Dlatego tez w takim dniu trzeba sobie jako$ poprawic
humor. Gdy tylko jestem zta albo nie moge przestac¢ myslec o
problemach to od razu lece do kuchni.

Tam po prostu zaczynam co$ tworzy¢ i nic poza tym sie nie
liczy.

Idealny sposdéb na chandre.

Najlepsze jest to, ze szukam przepisow ktdre nie wymagajg ode
mnie kupna np. sera halumi czy pokrojonej pancetty. Po
pierwsze nie mam pojecia co to jest i w ktédrym miejscu w
sklepie mogtabym takowy produkt znaleZzé¢, a po drugie rzadko w
Sanoku mozna kupic¢ nietypowe sktadniki.

Dlatego kazdy przepis, ktory chce Wam przedstawié jest
banalnie prosty i nie wymaga od nas wyszukanych produktoéw.

No i oczywiscie staram sie robié¢ wszystko po swojemu,

zmieniac¢ przyprawy, moze troche proporcje i wariowac jesli
chodzi o dodatki.

COOKIES as a solution for everything

Przelicznik kulinarny

Cukier 1 szklanka = 2409 1 tyzka = 14q
Maka pszenna 1 szklanka = 150g - 176g | 1 tyzka = 10
(biata) Bt J yzka = 259
Sktadniki:
P6t szklanki roztopionego masta
1 jajko
50-90 g cukru ( wedle uznania )
250 g magki

1 Xyzeczka proszku do pieczenia
Jedna tabliczka gorzkiej czekolady
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Kilka kropli aromatu waniliowego

Zaczynamy:

Masto ucieramy z cukrem za pomocg miksera.
Dodajemy jajko, a nastepnie stopniowo mgke i proszek do
pieczenia.
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Czekolade kroimy w mate kosteczki i wsypujemy do gtadkiej
masy.
Wlewamy kilka kropi aromatu
( jesli nie mamy mozemy uzy¢ zwyklego cukru wanilinowego,
wtedy tez dodajemy go na poczatku)
Wszystko mieszamy tyzka.
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Z masy formujemy kuleczki ( ja robie to mata tyzeczka)
Masa jest dos¢ kleista wiec wystarczy wzigé¢ wiekszg jej ilosc
na
Yyzeczke i po prostu strzepywa¢ uderzajgc o blache.
Ciasteczka uktadamy w sporych odstepach,
zeby sie nie posklejaty podczas pieczenia.
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Wktadamy do nagrzanego piekarnika do 180°C
1 pieczemy na ztocisty kolor przez okoto 12 minut.
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Po wyciggnieciu dajmy im wystygna¢ na blaszkach.
P6zniej mozemy juz zjes¢ wszystko.

SMACZNEGO !'!!


http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/DSC_71231.jpg



http://wszystkomaniaczka.pl/wp-content/uploads/2013/06/DSC_71771.jpg

